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小樽で
日本酒等の製造・販売しています
主な仕事は
お酒造りや店舗での販売です
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Tanaka sake brewing Co.,LTD
◆亀甲蔵（製造工場）　　　　　　　 ◆本　店　　　　　　　　　　　　　　　　

　所在地　小樽市信香町２番２号　　　所在地　小樽市色内３丁目２番５号

　　　　　　　　　　　　　　　　　　ＨＰ　http://www.tanakashuzo.com

　
　　　　　　　　　　　　　　　　　◆セブンイレブン小樽信香店

　　　　　　　　　　　　　　　　　　所在地　小樽市信香町２番１号

創　業　　1899 年 ( 明治 32 年）
従業員数　約４０名　　
事業内容　日本酒、梅酒などのリキュール、焼酎
　　　　 本みりんを製造・販売

田中酒造株式会社
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　創業 120 年の歴史がある

小樽唯一の酒造会社です。

主な業務は日本酒・梅酒

などのリキュール・

本みりん・焼酎の製造と

販売を行っています。

　小樽観光の発展や外国人

観光客の増加に伴い日本酒の

販売に注力し業績も伸展。

自己革新を合言葉に事業に

取り組んでいます。
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①賃金

②勤務形態・休日

初任給　　 172,550 円
税　金　　  -2,920 円
社会保険料 -24,835 円
手取り額　 144,795 円
　　　　　　　　　　　　　　　　　　

(予定）

就業時間　９：００〜１８：００　（休憩６０分間）

週休２日制（年中無休の為、シフト制）

有給休暇取得推進
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通勤手当　あり（上限３万円まで）

昇給　　　あり（年１回 /４月）

役職手当　あり ( 主任：１万円～）

賞与　　　あり（決算賞与　年１～２回）

支払日　　毎月２０日

賃金・勤務形態・休日



①充実の福利厚生制度

②各種研修制度／資格取得支援制度

【保険】雇用保険、労災保険、健康保険、厚生年金保険

【健康】健康診断の実施、その他健診費用の助成

【退職金】退職金制度なし

漢字検定、英検、小樽案内人検定等、

様々な資格を取得できます

キャリアアップ
できる！
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社会保険・研修制度



①亀甲蔵【職種：販売員】

・製品説明、販売
・国内・国外団体バス客の製造場見学案内
・ディスプレイ
・在庫管理
・製品の発送

きっこうぐら

入　　社：２０１２年
勤続年数：９年目
出身高校：余市紅志高等学校

市内のお客様だけだなく、地方からのお客様や海外からのお客様も多い為、
コミュニケーションを取りながら接客を心がけています。お客様に喜んで
いただいて、また店舗に足を運んでいただけるようにほぼ毎月イベントを考
案しています。就職してから、あっという間に８年が過ぎました。
今は亀甲蔵店舗のリーダーとして後輩の指導にも取り組んでいます。

Interview
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小樽市の
歴史的建造物に
指定されています



・製品説明、販売（国内、国外個人観光客）

・ディスプレイ

・在庫管理

・通信販売業務（企画・制作・受注・発送）

②本 店【職種：販売員】

入　　社：２０１８年
勤続年数：３年目
出身高校：小樽桜陽高等学校

入社したばかりのころは不安もありましたが、先輩社員の皆さんからお酒の
専門知識など教えていただき、少しずつ自分でお伝えできるようになりました。
尊敬する先輩社員と一緒に働くことで、笑顔で接客することの大切さを改めて
学び、お客様に喜ばれてやりがいを感じます。小樽の事もたくさん学んで、
来店されたお客様に小樽の良さも知っていただきたいです。

Interview
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小樽市の
歴史的建造物に
指定されています



③製造部 【職種：酒類製造】

【日本酒の製造作業担当】

作業工程

仕込み～お米を洗って蒸す

　　　　仕込みタンクにお米を運ぶ

　　　　仕込みタンクを混ぜる

清　掃～製造機械の洗浄、メンテナンス

瓶　詰～お酒を瓶に詰める

貯蔵管理～ラベルを貼るInterview
入　　社：２０１２年
勤続年数：９年目
出身高校：札幌あすかぜ高等学校

入社して８年間製造一筋！今では日本酒以外の梅酒等の製造も担当しています。
みんなが喜んで飲んでくれる味はどんなのだろうか等、考えながら製造していす。
お客様の「美味しい！」その一言で頑張れます。配属は製造部ですが、お米の
田植え・稲刈りなどのイベントに参加したり、繁忙期には店舗の手伝いもします。
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④営業部

入　　社：２０１８年
勤続年数：３年目
出身高校：北照高等学校

製造部でお酒の製造基礎を１年間学び、２年目からは営業部で市内各取引先への
お酒の配達業務をしています。配達先へ新製品のご案内などで、お酒の専門知識
が問われる事も多く、製造部で学んだ知識がとても役立っています。１日の配送
ルート等を考え、効率よく配送できるように心がけています。

Interview
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【製品の企画・営業を担当】
・小樽市内への製品の配達
・地域の特産品を使ったお酒の企画
　取引先と打ち合わせ～お酒の仕様、納期
　製造部と打ち合わせ～製造日程調整　
　販売計画～
　広報活動～
　



総務…会社管理・経理・人事
企画…イベント支援・地域交流・集客活動、お米の田植え、稲刈り行事や
　　　イベントへの出店など 幅広く仕事があります。

⑤総務企画部

Interview
入　　社：２０１５年
勤続年数：６年目
出身高校：小樽桜陽高等学校
社内のディスプレイやポスター作り、ＷＥＢサイト・インスタグラムの運営などで、集客
活動に力を入れています。スキルアップのために、イラストレーター講座などにも参加
し、以前より仕事の幅が広がりました。人生初の一人で東京へ出張にも行かせていただ
きました。 健康経営などにも力を入れている会社なので、安心して長く働ける環境が整
っています。
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・接客、レジ業務
・商品品出し
・発注

幹部候補社員として、接客研修、
オーナー研修まで
目指していただきます。
将来性の高い仕事です。

⑥セブンイレブン小樽信香店
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★小樽で最初のセブンイレブンです★

Interview
入　　社：２０１１年
勤続年数：１０年目
出身高校：小樽水産高等学校

品出し・発注・レジ業務など、セブンイレブン小樽信香店の係長として
業務にあたっています。今流行っている商品群や世間で話題になっている
ゲームやアニメ、J-pop など…いち早く情報を得ることができます。
地域の方を始め、来店いただけるお客様に気持ちよく買い物をしていただき、
何度も利用していただけるように新商品をたくさん仕入れたりなど工夫しています。



田中酒造で一緒に働きましょう♪

Tanaka sake brew
ing

ゼロからでも大丈夫！先輩が丁寧に教えます。
研修制度を利用してスキルアップできます！

歴史ある会社ですが
若い社員が多く、仲がいいです♪

元気で明るい

笑顔の方 (^^♪
お酒を
造ってみたい

小樽が好き♥

ぜひ企業見学来てくださいね♪

接客が好き♡


